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Los controles oficiales se fundamentan en el Reglamento 625/2017, relativo alos
controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la legislacion
sobre alimentosy piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los
animales, sanidad vegetaly productos fitosanitarios. Sufinalidad es que los
animales y las mercancias que se introducen en la Unién procedentes de terceros
paises cumplan la legislacién aplicable en la Unién, en particular, en materia de
seguridad alimentaria, las normas para proteger la salud humana y animal, la
sanidad vegetal, el bienestar de los animalesy, porlo que respecta a los OMG ylos
productos fitosanitarios, también el medio ambiente.

Para alcanzar los fines contemplados en este reglamento, se han creado equipos
multidisciplinares de control, dentro de un sistema integrado de controles
oficiales en frontera.

Con la publicacion de la Orden PJC/756/2024, se reestructura el personal que
realiza los controles oficiales en Espafia, unificando los controles de caracter
sanitario o fitosanitario en el personal dependiente funcionalmente del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Los controles relativos a la calidad y
seguridad son efectuados por personal del SOIVRE.

Como consecuencia de esta reorganizacion se hizo necesario el uso de
herramientas informaticas con nuevas funcionalidades junto con la modificacion
de los procedimientos para la realizaciéon de los controles oficiales.

Esta formacidn ofrece a los usuarios conocimientos actualizados de los controles
oficiales dando aconocer los requisitos necesarios en los tramites paraduaneros
en frontera.

Todos los agentes implicados en el comercio exterior precisan conocimientos
actualizados de las condiciones higiénico-sanitarias, de calidad comercial y
seguridad industrial necesarias para realizar los tramites de importaciéon o
exportacion.

Los controles son efectuados por el personal veterinario y de sanidad vegetal
dependientes del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciony por el personal
del SOIVRE dependiente del Ministerio de Economia, Comercio y Empresa.
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CLASIFICACION

Para facilitar la comprension de los procedimientos realizados por los servicios
paraduaneros de control en frontera, se organiza la formacién en 4 médulos de 4
horas de acuerdo con el siguiente esquema:

1. Controles oficiales a laimportacion de alimentos destinados al consumo
humano, materiales en contacto con los alimentos y otras mercancias
susceptibles de suponer un riesgo sanitario.

2. Controles oficiales a la importacién de productos no destinados a consumo
humano, animales vivos, materias primas para alimentaciéon animal y
SANDACH, asi como los controles oficiales y otras actividades de control para
la emisidn de los certificados de exportacidn de animales vivos y productos de
origen animal para alimentacion humanay animal.

3. Controles fitosanitarios a la importacion y exportacion (alimentos de origen
vegetal destinados a consumo humano, plantas y partes vivas de las plantas,
productos vegetales y otros objetos con capacidad de albergar e introducir
organismos fitopatogénicos).

4. Controles fronterizos para verificar el cumplimiento de los estandares de
calidad y seguridad establecidos en la UE y en Espafiia.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

* MODALIDAD: Presencial a través del Aula Virtual

« DURACION: 16 Horas. (4 Médulos impartidos en 8 sesiones de 2 horas)
+ DIAS: Consultar en la web: www.induing.com

* HORARIO: De 15:00 a 17:00 Hrs.

* PRECIO: Curso Completo 650 Euros* / Médulo Suelto 195 Euros.

* PLAZAS LIMITADAS: 30 Personas

* BENEFICIOS: Formacion Bonificable por FUNDAE

* CERTIFICADO: De asistencia a los participantes.

*Podran combinar a distintos trabajadores siempre que los datos sean comunicados antes del
inicio delcurso.






